
D’Accord 2 – Unité 1 

 

Le fromage 
 
 

1. Combien de types de fromage sont produits en France? 
a. 100-200 
b. Environ 300 
c. Presque 500 
d. Plus de 500 

 
2. La fondue « classique » s’appelle… 

a. La fondue Savoyarde 
b. La fondue Lorraine 
c. La fondue neufchâtel 
d. La fondue suisse 

 
3. Le plus âgé le fromage, 

a. Le plus qu’il est grand 
b. Le plus qu’il coûte 
c. Le plus d’odeur 
d. Le plus qu’il est fort 

 
4. Quels laits sont utilisés pour faire le fromage en France? 

a. Le lait de vache 
b. Le lait de chèvre 
c. Le lait de brebis 
d. Tous les trois types de lait 

 
5. Quels trois fromages est-ce que l’homme a utilisé dans sa fondue? 

a. Le brie, le roquefort et le camembert 
b. L’emmental, le comté et le beaufort 
c. Le brie, l’emmental et le chèvre 
d. Le boursin, la raclette et le beaufort 

 
6. Si on laisse le pain tomber dans la fondue, 

a. On doit l’enlever très rapidement. 
b. On doit faire la vaisselle. 
c. On ne peut plus la manger, c’est gâché. 
d. On doit faire la fondue la prochaine fois. 

 
7. Un exemple d’un fromage bleu est : 

a. le beaufort 
b. le roquefort 
c. le comté 
d. le saint-nectaires 
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